“La mejor Novela de Vicente

Blasco Ibafnez,Su Vida”

Por Pilar Tortosa (su esposa)

V. Blasco Ibafiez nacié en 1867, en la casa de su padre,
en la C/Jaboneria nueva, cerca del Mercado Central y
Lonja de Valencia.

Sus padres fueron Gaspar Blasco y Ramona Ibéfiez, nacidos
en el pueblo de Aquilar de Alfambra (Teruel).
Fue bautizado en la iglesia de los Santos Juanes. Sus
primeros estudios fueron en la escuelita de parbulos de la
C/ Calabazas, donde aprenderia en el Caton sus primeras
letras, acompafiadas de algun palmetazo por su
temperamento vivaz.

En 1877 estudia Bachiller en el colegio Valentino de la
Plaza de la Pelota, hoy de M. Benlliure; no es un alumno
brillante, su madre que lo vigila, le llama la atencion y él
le contesta: “No tengas miedo, Mama, aprobaré; lo que a
otro le cuesta un mes, a mi me cuesta una semana”.
Mas tarde sigue los estudios en el Instituto y en la
Universidad y continta siendo un alumno indécil pero
inteligente.

Con frecuencia hace correrias con amigos y escapadas a
la Albufera, las huertas que rodean la ciudad. Conoce
hechos y sucesos de los huertanos, muchos de ellos
trabajan los campos en arrendamiento. Afios de sequia y
lucha de los trabajadores y empresarios por el pago de las
rentas. Hacia novillos y marchaba al Cabafial, le apasionaba
el mar y la vida de los pescadores. Decia: “Yo soy muy
espafiol, pero valenciano hasta la médula”, y queria reposar
en el mas modesto cementerio valenciano, junto al Mare
Nostrum; “mi cuerpo se confunda con esta tierra que es el
amor de mis amores”.

Su pasion era el mar y tenia una fuerte vocacion de
escritor...Empezd con cuentos y satiras contra sus maestros
y lo echaron.

Recopilacion:
Manolo Pérez Cubells
(Continuard)

Escaramujo

El escaramujo, también conocido como Tapaculos, Rosal
silvestre, Rosal perruno, Zarzarrosa o Agavanzogavanza
es el fruto pomoso de la rosa, y en particular del rosal
silvestre. Suele ser de color rojo anaranjado, pero en
algunas especies puede variar hasta el morado oscuro y
el negro.

Aunqgue no es comestible en crudo, el escaramujo se usa
para la confeccion de mermeladas, confituras y jaleas.
Para ello, se suele utilizar la piel mas que el jugo.También
es un ingrediente corriente en tisanas, muchas veces
mezclado con hibisco. En Suecia se hace sopa de esta
baya. Del escaramujo también se puede extraer un aceite
apreciado en perfumeria.

Usos curativos

Tiene un alto contenido en Vitamina C: entre 1700-2000
mg por cada 100 g de producto seco, lo que lo convierte
en una de las fuentes vegetales mas ricas de esta vitamina
Contiene vitaminas A, D y E, y flavonoides antioxidantes
Como remedio natural, se le atribuye la capacidad de
prevenir infecciones de la vejiga, y se dice que ayuda en
casos de mareo y jagueca. Son conocidas también sus
propiedades antidiarreicas

Su aceite, para uso externo, ayuda a restaurar la firmeza
de la piel por sus propiedades nutritivas y astringentes de
los tejidos.

En Japén se cree que es muy bueno para la piel y se
prepara en forma de infusion.

Rafa Casafa

Administracion:

Infusion (hojas, flores). Se afiade una cucharada pequefia
de la planta a una taza de agua hirviendo. Se recomienda
tomar 3 6 4 tazas al dia.

USOS TERAPEUTICOS: Astringente, antiinflamatorio,
cicatrizante, afecciones de la boca, hemostatico,
antianémico, depurativo, suave diurético y laxante,
antidiarreico, antiparasitario en humanos y animales,
antiescorbutico, eficaz contra los resfriados, reconstituyente
en convalecencias,

Otros usos y propiedades: Muy utilizada en farmacologia
y perfumeria.

Uso durante la Segunda Guerra Mundial

Durante la Segunda Guerra Mundial, los escolares britanicos
tenian asignada la tarea de recolectar escaramujos. Con
estos frutos se fabricaba jarabe de escaramujo, una
excelente fuente de vitamina C. De esta manera se
reemplazaban las importaciones de naranjas, que eran
impedidas por el bloque naval de los U-Boot alemanes.
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Son los nombres que suenan
en la prensa como favoritos

para liderar el nuevo proyecto
socialista de la Comunidad
Valenciana

El Grupo Socialistay los
Verdes en el Senado han
hecho posible que se

paguen una media de 1.000
euros anuales a cada agricultor
0 ganadero ecologico







